
S P E Z I A L  A N G E B O T  

KÄSEKESSEL für jeden Bedarf 

Paket Käsekessel Classic - Käse 
SK Classic – mit zusätzlicher Ausstattung für die Käseproduktion 

-80 % 

SK Classic 200/300 EL automatik 

• Manuelle Harfe 

SK Classic 200 EL 
avt. 

SK Classic 300 EL 
avt. 

-6 % 

Paket Käsekessel – Käse und Joghurt 
SKH ADV – mit zusätzlicher Ausstattung für eine bessere Qualität der Milchprodukte und effizientere Käse- und 
Joghurt Produktion 

1 2 

HEATING 

-100 % -80 % -100 % 

Käsekessel SKH 200/300 EL Advanced + 

• 

• 

• 

Modul – Zwei Heizstufen wählbar 

Temperaturaufzeichnung 

Zentraler Z-Rührer 

SKH 200 EL 
ADV+ 

SKH 300 EL 
ADV+ 

-6 % 

Paket Käsekessel – Käse und Joghurt 
SKH PRO – mit zusätzlicher Ausstattung für mehr Prozesskontrolle, für höhere Qualität der Milchprodukte und 

effizientere Käse- und Joghurt Produktion 

1 2 

HEATING 

-80 % -80 % -80 % -80 % 

Käsekessel SKH 200 EL / 300 EW Professional 

• 

• 

• 

• 

Modul – Zwei Heizstufen wählbar 

Temperaturaufzeichnung 

Fernzugriff (WLAN) 

Zentraler Z-Rührer 

SKH 200 EL 
PRO 

SKH 300 EW 
PRO 

-6 % 

* Für detaillierte Preise wenden Sie sich bitte an Ihren Plevnik-Händler. Dieses Sonderangebot gilt bis 31.12.2023 oder 

solange der Vorrat reicht, Rabatte sind nicht kumulierbar. 

 



S P E Z I A L  A N G E B O T  

 

KÄSEKESSEL für jeden Bedarf 
Paket Pasteurisator ADV _ Universal 
P ADV – mit zusätzlicher Ausstattung, die die Herstellung von 

Produkten erleichtert und eine höhrere Qualität der Milchprodukte 
erreicht 

1 2 

RPM HEATING 

-80 % 

Pasteurisator P 200/300 EL 

Advanced+ 

• Regulierung der Rühr-

Drehzahl 

-100 % 

Temperaturaufzeichnung 

-80 % 

• 

• Modul – Zwei Heizstufen 

wählbar 

P 200 EL 
ADV+ 

P 300 EL 
ADV+ 

-5 % 

Paket Pasteurisator PRO - Joghurt und Universal 
P PRO - mit zusätzlicher Ausstattung für mehr Prozesskontrolle, für höhere Qualität der Milchprodukte und effizientere 
Käse- und Joghurt Produktion 

1 2 

HEATING 

-80 % -80 % -100 % -80 % -50 % 

Pasteurisator P 200 EL /  

P 300 EW Professional 

• Modul – Zwei 

Heizstufen wählbar 

• 

• 

• 

• 

Fernzugriff (WLAN) 

Temperaturaufzeichnung 

Rührer für Joghurt, Milch 

Hobby Rührer 

P 200 EL 
PRO 

P 300 EW 
PRO -5 % 

Paket Pasteurisator PRO+ - Joghurt+ 
P PRO - mit zusätzlicher Ausstattung für mehr Prozesskontrolle, für höhere Qualität der Milchprodukte und effizientere 

Käse- und Joghurt Produktion 

1 2 

HEATING 

-80 % -50 % -50 % -80 % -50 % 

Pasteurisator  P 200 

EL Professional 

• 

• 

• 

Steuerung  MC 700i 

Rührer für Joghurt, Milch 

Dosierstelle – Flüssigkeits-

messer 

• Modul – Zwei Heizstufen 

wählbar 

Fernzugriff (WLAN) • 

P 200 EL 
PRO 

-5 % 

*Für detaillierte Preise wenden Sie sich bitte an Ihren Plevnik-Händler. Dieses Sonderangebot gilt bis 31.12.2023 oder 

solange der Vorrat reicht, Rabatte sind nicht kumulierbar. 

 

 


