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PLATTENPASTEUR

ab 300 l/h

Mit Warmeruckgewinnung und Elektroheizung

v AUTOMATISCHE PASTEURISIERUNG

v GERINGE ENERGIEKOSTEN MIT WARMERUCKGEWINNUNG BIS 85%
v EINFACHE BEDIENUNG MIT MODERNER STEUERUNG

v KOMPAKTE BAUWEISE, WENIG PLATZBEDARF

v AMTLICHE DEUTSCHE ZULASSUNG MIT TYPENSCHEIN
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PLATTENPASTEUR

Meierhofer Inox

ANWENDUNG

@ Die Anlage wird Uber ein Vorlaufgefass mittels Zirkulation aufgeheizt.

© Nach Erreichen der Wunschtemperatur, startet die Pasteurisation Uber die
Zulaufpumpe

© Nach Pasteurisation: Ausstoss mit Kaltwasser und anschliessende Reinigung im
Kreislaufverfahren.

O Alle Messwerte werden elektronisch im System erfasst und auf einem USB-Stick
archiviert. Die Steuerung erfolgt Uiber einen modernen Touchpanel.
Temperaturen und Zeiten sind einstell- und programmierbar.

© Der Plattenpasteur ist auf einem Edelstahlrahmen mit 4 einstellbaren Flssen
aufgebaut.

O Die Heizung kann elektrisch, mit Dampf, oder Heisswasser erfolgen. Die
Warmerutckgewinnung erfolgt im Gegenstromverfahren im Warmetauscher.
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Kostenglinstiger
Betrieb

EIGENSCHAFTEN

¢ Rahmenmontierte Anlage mit wenig Platzbedarf
¢ Schneller Anschluss und Betrieb

Aufzeichnung

e Angenehme und mihelose Bedienung auf USB

¢ Schonende Milchbehandlung °

¢ Anlage mit Typenpriifung nach deutscher Milchverordnung W

e Geringe Mengen Reinigungs- und Desinfektionsmittel nétig N i
* Weniger Produkteverlust durch saubere Produktetrennung Au;gmiagﬂicghe

* Niedrige Betriebskosten

Leistung der Anlage ab 300 l/h

Masse der Anlage L/T/H ab 1200x800x1900mm
Produktpumpen Kreiselpumpe

Steuerung Siemens SPS mit Touchpanel
Aufzeichnung Daten werden auf einen USB-Stick Ubertragen
Heizung Elektro / Heisswasser / Dampf
Warmeruckgewinnung im Gegenstromverfahren im Warmetauscher
Pasteurtemperatur je nach Produkt: 60°-90°C einstellbar
Heisshaltezeit 20 Sek. (andere Heisshaltezeiten moglich)

Kahlung Frischwasser, Eiswasser bis 2°C als Option



PLATTENPASTEUR
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OPTIONALE ZUSATZE

* Nachkihlung bis 2°C des Produktes mit integrierbarer Eiswasseranlage

e Nachwarmer und Heisshaltezeiten flir Joghurt oder zur Kaseherstellung

e automatische CIP Reinigung

¢ Milchzentrifuge, Separator im System integrierbar

* Produkte Filtrierung

¢ Elektronische Milchmengenerfassung mit Digitalanzeige und Mengeneingabe
¢ Homogenisator im System integrierbar

e CIP Anlagen fur Tanks, Behalter und Anlagen

e Lagertank, Stapeltank

e Abflllmaschine fir Flaschen, Karton, Becher, Bags usw.

TOUCHPANEL / BEDIENUNG

MP1 Schrittinformationen

Nr. | Schrittbezeichnung Weiterschaltbedingung
Programmauswahl  StartvonBedener

-5 VLG mit Wasser fullen Weiter mit => (Weiter)

10/ Aufheizen Temperatur Heissfahren erreicht

12| Heisshalten Zeit

13| VLG leeren - Hand Milch Férdern VLG Leer

16| Ausschub Heissw. / Abkiih. auf Pasttemp.| Zeit

20 Warten auf Freigabe Milch Weiter mit == (Weiter)

ranreLen

Ubersicht der Prozessschritte: die einzelnen
Schritte des aktiven Programmes werden

Touch-Bedienung

angezeigt.
= i 16:25:43) = |
m— MP1 - Bedienung 09.08.2018 m MP1 - Homogenisator
|Bitte Programm wihlen V| |9". | LTS |
| 0: Warten auf Start | D N -
Schrittn [ <0 ] schrittzeit [ +0s | Z Umsch.
Pasttemperatur 74,0°C| Zahler | 642Itr| || g:r?g:;;r
Homogenisator Trend ‘ Heizkreis
Nachkiihler Parameter Kbljﬁ(':‘;:s
Pasteurisierungsprogramm: das gewUlnschte Option: Einbinden von Homogenisator in den
Programm kann durch antippen der Energiekreis. Visualisierung und Uberpr(jlfung
entsprechenden Tasten ausgewahlt werden. der eingestellten Werte.

GANZ NACH IHREN BEDURFNISSEN

e Jede Anlage wird individuell nach Ihren Bedurfnissen hergestellt (Heizung, Menge, Optionen)
e Fur gestaffelte Projekte auch zeitlich versetzt ausbaubar

e Verarbeitung von namhaften Markenprodukten

e Langjahrige Erfahrung mit Erfolgsgarantie

EINSATZMOGLICHKEITEN
—1

i

Milchverarbeitung
(Milch, Joghurt, Kase)

DI
o 2]
()
Bier, Fruchtsaft,
Traubensaft/Sauser

Eierverarbeitung Pharmaproduktion



HOMOGENISATOR

ab 50 l/h

Die Homogenisierung verhindert, dass sich eine Rahmschicht bildet
und fuhrt dazu, dass die Milch besser verdaut werden kann.

STANDARDAUSFUHRUNG

1-stufige Homogenisierung

Fixe Geschwindigkeit

Zylinderblock mit 5 Jahren Bruchgarantie
Sicherheitsventil in hygienischer Ausfuhrung
Ventilgruppen vollstandig austauschbar

Kurbelwelle aus einem vollen Guss und speziell thermisch
behandeltem Stahl

e Gestell komplett aus Edelstahl

= B

Einfache

Leichte Ideal fUr

Bedienung  Reinigung Milchprodukte

WASSERKUHLER / CHILLER

Kihlung bis auf 2°C

Der WasserkUhler ist mit einem geschlossenen Kiihlwasserkreislauf
mit Wassertank und Kreiselpumpe ausgestattet. Das Kaltemittel
strémt durch einen Verdampferkorb und entzieht der Flissigkeit die
Warme, welche Uber den Kondensator wieder an die Umgebung
abgegeben wird.

STANDARDAUSFUHRUNG

e Wasserstandsanzeige serienmassig

e Luftgekuhlter Lamellen-Kondensator mit Axialventilator
¢ CU-Rohrschlangenverdampfer

¢ Druckabhangiges Bypassventil im Vorlauf

e Flussigkeitsabschneider

e Tankabdeckung Niro mit Isolierung

e Schwitzwasserisolation (Pumpe und Kihlwasserleitung)
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Kihlung von
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Milch Wein Saft Softdrinks
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Individuelle massgeschneiderte Losungen

Meierhofer Inox GmbH _:O:_ 15
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